
Brunch Kalender.

Reserveer tijdig uw tafel

Kasteel Van Huizingen
Henry Torleylaan 100

1654 Huizingen
Belgium

0032 (0)2 361 37 26

www.kasteelvanhuizingen.be

Smaaksensaties delen
is vriendschappen smeden

 

Brunch

Arcanum
Boni 

Tenoris
Animae

Maandag 1 januari 2024

Zondag 4 februari 2024

Zondag 3 maart 2024

Zondag 7 april 2024

Zondag 5 mei 2024

Zondag 12 mei moederdag 2024

Zondag 2 juni 2024

Zondag 8 september 2024

Zondag 6 oktober 2024

Zondag 3 november 2024

Zondag 17 november 2024

Zondag 1 december 2024 Wifi netwerk “Public” zonder wachtwoord



Wijnselectie.

Verloop.

Hapje & Sharing

Desserten

Koude Gerechten

Warme Gerechten

Bij aankomst verwelkomen we u met een verfijnd 
hapje en een verfrissend drankje. Uw tafel zal rijkelijk 
bedekt zijn met gerechten om te delen, perfect voor 
gezamelijk genot. Daarnaast kunt u alvast genieten 
van ons ambachtelijk bereid desembrood.

Op de eerste verdieping transformeert een gedeelte 
van ons koude buffet in een uitgebreid dessertbuffet. 
Een selecte versie van dit zoete assortiment vindt u 
ook op het gelijkvloers, in de zaal ‘Essentie’.

Ontdek ons uitgebreide koude hoofdbuffet op 
de eerste verdieping, waar een diversiteit aan 
individuele bordjes wacht, inclusief vis op z’n stuk 
gegaard. In de zaal ‘Essentie’ op het gelijkvloers 
vindt u een selecte variant van dit buffet. Deel de 
bordjes om van alle smaken te genieten.

Op het gelijkvloers, in de zaal ‘Essentie’, treft u ons 
warme buffet aan, met individuele gerechtjes vers 
bereid op diverse kookstations. U bent natuurlijk vrij 
om deze naar wens te complementeren met enkele 
bijgerechten.

Volgende huiswijnen zijn inbegrepen

Wit: Candidato - Castilië SP - 2021 – Viura

Rood: Terres de Feu - Pays d’Oc FR- 2022 - 
Grenache, Merlot

We verzoeken u vriendelijk om niet 
op eigen initiatief naar het buffet 
te gaan. Bij aanvang zal uw tafel 
eenmalig worden aangekondigd, 

zodat we een soepele en geordende 
ervaring voor iedereen kunnen 

waarborgen.

Welkom op 

onze brunch 
formule.

Geniet vandaag van alle goede dingen van 
het leven: lekker eten, drinken, muziek, dans 

en vooral van elkaar. 

Laat ons samen een mooie herinnering 
creëren.

Gun uzelf de luxe van een exclusieve 
culinaire reis met ons 4-gangen 

degustatiemenu, samengesteld voor de 
echte fijnproever.

Inclusief een selectie van verfijnde wijnen, 
verfrissende waters, aromatische koffie en 
smaakvolle niet-alcoholische alternatieven.

Een symfonie van smaken en sensaties. 
Reserveer uw plaatsen uiterlijk 48 uur op 

voorhand en bereid u voor op onvergetelijke 
gastronomische verwennerij.

Prestigewijnen aan € 6,00 extra per persoon

Wit: Premium Delbeaux - Pays d’Oc FR- 2022 
Chardonnay  - Colombard

Rood: Gran Trio -  Puglia IT - 2021 - Primitivo - 
Malvasia - Negroamaro

Eénzelfde wijnselectie per tafel
Gelieve bij aanvang uw keuze door 

te geven aan de kelner 

Omakase.

11u30

12u30

13u00

14u30

De tijdsaanduiding dient als richtlijn.

Voor informatie over allergenen kunt u zich wenden tot een 
van onze medewerkers.


